
 

KANDIDATUURDOSSIER 

 

NEEM DEEL AAN HET FRIETWERELDKAMPIOENSCHAP! 

 

 

 

 

 

 

 

 

Dit kandidatuurdossier moet volgende documenten bevatten om geldig te zijn (naar ons 

terug te sturen via e-mail op het adres contact@championnatdumondedelafrite.com): 

- Onderstaand inschrijvingsformulier, ingevuld, ondertekend en gedateerd door de 

deelnemer(s) 

- Bijhorende ingevulde bijlage 

- Het reglement van het Kampioenschap, ondertekend en gedateerd door de 

deelnemer(s) 

- Het document m.b.t. het portretrecht, ondertekend en gedateerd door de 

deelnemer(s) 

 

 

FICHE D’INSCRIPTION 

 

INSCHRIJVINGSFORMULIER 

 

U bent: 

Amateur 

Professioneel 

 

Indien u een professioneel bent, geef de naam en het adres van uw onderneming, 

handelsnaam of restaurant: 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

U wenst deel te nemen in volgende categorie (enkel één categorie mogelijk per 

kandidaat): 

mailto:contact@championnatdumondedelafrite.com


 

Authentieke friet (alleen voor professionelen) 

Familiale friet (alleen voor amateurs) 

Creatieve friet (voor professionelen en amateurs) 

Frietsaus van het jaar (alleen voor professionelen) 

Vul het formulier in bijlage dat overeenkomt met uw categorie: 

- BIJLAGE 1: authentieke friet  

- BIJLAGE 2: familiale friet 

- BIJLAGE 3: creatieve friet  

- BIJLAGE 4: frietsaus van het jaar  

 

Naam en voornaam van de hoofdkandidaat: 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Naam en voornaam van de medekandidaat - indien u met z'n tweeën (maximumaantal) 

wenst deel te nemen aan de wedstrijden van het kampioenschap: 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Adres: …………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Land: ………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

E-mail: ……………………………………………………………………………………………………………………………………. 

Telefoonnr.: ……………………………………………………………………………………………………………………. 

Gesproken taal (talen): …………………………………………………………………………………………………………… 

Als u momenteel in een situatie van handicap verkeert, gelieve dit hieronder te 

specificiëren: 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Dit kandidatuurdossier moet teruggestuurd worden naar volgend 

adres:contact@championnatdumondedelafrite.com vóór 15 augustus 2023. 

 

 "Ik, ondergetekende (hoofdkandidaat)…………………………………………………………(naam, 

voornaam), heb het reglement van het Frietwereldkampioenschap gelezen en de 

voorwaarden aanvaard."  

 

En (indien nodig): 

 

"Ik, ondergetekende (medekandidaat)…………………………………………………………(naam, 

voornaam), heb het reglement van het Frietwereldkampioenschap gelezen en de 

voorwaarden aanvaard."  

 

Handtekening(en): 

 

Datum: 

 

mailto:contact@championnatdumondedelafrite.com


 

 

Stuur ons een mail naar volgend adres indien u vragen hebt: 

contact@championnatdumondedelafrite.com 

 

BIJLAGE 1  
 

U wenst deel te nemen in de categorie - authentieke friet - 

 

- Geef een beschrijving van uw recept (grootte van de friet, bakvet, temperatuur, 

aantal bakbaden, smaak, textuur, ...) (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

 

- Vertel ons wat de beste manier is om van uw frieten te smullen (bijgerecht, 

dressing, verpakking, sfeer, ...) (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Vertel ons wat meer over uw belangstelling voor de friet en leg ons uit waarom uw 

recept een uiting van culinaire kennis is (maximum 10 regels). 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 
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BIJLAGE 2 

U wenst deel te nemen in de categorie - familiale friet - 

- Geef een beschrijving van uw recept (grootte van de friet, bakvet, temperatuur, 

aantal bakbaden, smaak, textuur, ...) (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Vertel ons wat de beste manier is om van uw frieten te smullen (bijgerecht, 

dressing, verpakking, sfeer, ...) (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Hoe definieert u de familiale friet? (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

FOTO'S: Stuur ons in uw e-mail 5 à 6 foto's van uw heerlijke frietjes, van een gezellig moment 

rond een kom met frieten, van uzelf die frietjes eet,... wees creatief!  

 

Welk materiaal wenst u te gebruiken?  

Klassieke elektrische friteuse 

Elektrische keramische kookplaat (frietbak niet geleverd door de organisator) 

 



 

BIJLAGE 3 

  

U wenst deel te nemen in de categorie - creatieve friet - 

 

- Geef een beschrijving van uw recept (grootte van de friet, bakvet, temperatuur, 

aantal bakbaden, smaak, textuur, ...) (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Vertel ons wat de beste manier is om van uw frieten te smullen (bijgerecht, 

dressing, verpakking, sfeer, ...) (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Hoe werd u geïnspireerd om dit recept te creëren? (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

FOTO'S: Stuur ons een foto van uw creatie in uw e-mail! 

 

Welk materiaal wenst u te gebruiken?  

Professionele elektrische friteuse 

Elektrische keramische kookplaat (frietbak niet geleverd door de organisator) 



 

BIJLAGE 4 

U wenst deel te nemen in de categorie – frietsaus van het jaar –  

- Geef een beschrijving van uw recept (ingrediënten, bereiding, ...) (maximum 10 

regels).  

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Waarom past deze saus perfect bij verse zelfgemaakte frieten? (maximum 10 

regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

- Hoe werd u geïnspireerd om dit recept te creëren? (maximum 10 regels) 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 

Hebt u een elektrische inductiekookplaat nodig?  

Ja 

Neen 
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Reglement    

 
 
Artikel 1: Organisatie  
 
De SPL Arras Pays d’Artois Tourisme, hierna "organisator" genaamd, waarvan de 
maatschappelijke zetel gelegen is te 29 rue des Rosati, 62000 ARRAS, organiseert 
een gratis wedstrijd zonder aankoopverplichting, het 
FRIETWERELDKAMPIOENSCHAP", hierna kortweg het "Kampioenschap". 
 
Artikel 2: Het Kampioenschap 
 
Een evenement onder de vorm van een culinaire uitdaging op het Grand’ Place van 
Arras waar de voorgeselecteerde kandidaten uit Hauts-de-France en ver daarbuiten 
het tegen elkaar kunnen opnemen in verschillende categorieën: de familiale friet, 
de authentieke friet, de creatieve friet, ...net zoveel manieren om de verse friet te 
perfectioneren, voor de ogen van de toeschouwers.  

Daarnaast wordt een categorie voorbehouden aan professionelen uit de horeca om 
hun inventiviteit te uiten in het bereiden van de frietsaus van het jaar. 

Een jury samengesteld uit professionals en liefhebbers van de friet zal vervolgens 
haar verdict geven. Voor deze eerste editie is François-Régis Gaudry, journalist, 
auteur en culinaire criticus, peter van het Kampioenschap.  

De winnaars van elke categorie zullen een trofee ontvangen, speciaal ontworpen 
voor dit origineel gastronomisch fijnproeversevenement, dat verwacht wordt als een 
van de belangrijkste hoogtepunten in het kader van "De Europese Regio van de 
Gastronomie" voor het jaar 2023.   
 
Artikel 3: De kandidaten 
 
Volgende personen mogen in geen geval deelnemen aan het Kampioenschap: 

▪ De leden en het personeel van de SPL Arras Pays d’Artois Tourisme 
▪ De personeelsleden van de ondernemingen die rechtstreeks of onrechtstreeks 

hebben deelgenomen aan de voorbereiding en/of de verwezenlijking van het 
Kampioenschap. 
➔ Evenals de leden van hun respectievelijke families (onder familie wordt 

verstaan, in de zin van onderhavig reglement, de personen die onder 
hetzelfde dak wonen). 

▪ De familieleden van de jury (onder familie wordt verstaan, in de zin van 
onderhavig reglement, de personen die onder hetzelfde dak wonen). 

Het Kampioenschap wordt beperkt tot één deelname per gezin. 

FRIETWERELDKAMPIOENSCHAP 

Arras, 7 oktober 2023 
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Het Kampioenschap is bedoeld voor 2 categorieën deelnemers: 

• Professionelen: professionelen uit de horeca die actief of op zoek zijn naar 
een activiteit; voor de categorieën "authentieke friet", "creatieve friet" en 
"frietsaus van het jaar".  

• Amateurs: particulieren zonder culinaire beroepsactiviteit; voor de 
categorieën "familiale friet" en "creatieve friet". 
  

Minderjarigen zijn niet toegelaten om deel te nemen aan het Kampioenschap.  
 
Maximaal 2 personen per kandidatuur mogen zich kandidaat stellen. Indien de 
kandidaat bijgestaan wil worden, zal één persoon als "hoofdkandidaat" aangeduid 
worden en de andere als "medekandidaat".  

De deelnemer mag in geen geval deelnemen voor rekening van andere personen.  
De deelnemer verbindt er zich toe aan de organisator juiste informatie te 
verstrekken. De deelnemer is ingelicht en aanvaardt dat de aldus verstrekte 
informatie het bewijs van zijn identiteit vormt. De deelnemer is te allen tijde 
verantwoordelijk voor de juistheid van de door hem/haar verstrekte informatie. 
 
De organisator behoudt zich het recht voor enige controle uit te voeren die hij nodig 
acht voor de naleving van zowel dit artikel als het volledig reglement, met name om 
enige deelnemer uit te sluiten die enig misbruik of poging tot fraude heeft gepleegd. 
Behoudens een kennelijke fout hebben de in de IT-systemen van de SPL Arras Pays 
d’Artois Tourisme bevatte gegevens bewijskracht met betrekking tot de informatie 
die de regelmatigheid van de inschrijving van de deelnemers aantoont. 
Elke onjuiste of onvolledige inschrijving zal niet in aanmerking worden genomen en 
zal resulteren in de nietigheid van de deelname. Elke deelname die tegenstrijdig is 
met de bepalingen van dit artikel zal als onbestaande worden beschouwd. In het 
algemeen resulteert de niet-naleving van onderhavig reglement door de deelnemer 
in de nietigheid zonder meer van zijn/haar deelname en, desgevallend, van de 
toekenning van de prijs (prijzen). 
 
 
Artikel 4: De wedstrijden 
 
 
Het Kampioenschap bevat 4 wedstrijdcategorieën: de authentieke friet, de familiale 
friet, de creatieve friet en de beste frietsaus. 

Voor de categorieën: 

- "Authentieke friet" 
- "Familiale friet"  
- "Creatieve friet" 

➔ worden 8 halve finalisten per categorie aan de hand van een dossier door 
een technische jury geselecteerd, die uitgenodigd zullen worden om deel 
te nemen aan de halve finale op 7 oktober 2023 in de voormiddag. Op het 
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einde van deze wedstrijd worden 4 finalisten geselecteerd, die zullen 
deelnemen aan de finale op 7 oktober 2023 in de namiddag.  

Voor de categorie: 

- "Frietsaus van het jaar"  
➔ worden onmiddellijk 8 finalisten aan de hand van een dossier door een 

technische jury geselecteerd, die uitgenodigd zullen worden om deel te 
nemen aan de finale op 7 oktober 2023 in de namiddag.  

De geselecteerde winnaars voor de halve finale worden in de voormiddag 
bekendgemaakt. Op het einde van de finale wordt per categorie een winnaar 
bekendgemaakt, op het einde van de namiddag. 

Jury: 

Een groep van 6 bevoegde personen zal aanwezig zijn om de prestaties van de 
kandidaten te beoordelen.   

Moet worden verstaan onder "friet": een aardappelfriet gebakken in dierlijk of 
plantaardig vet.  

Het is steeds de bedoeling een gastronomische en authentieke keuken te 
promoten die pleit voor voeding die geassocieerd wordt met gezellige momenten 
en sterke lokale roots rond een emblematisch product: de aardappel.  
Elke aardappelvariëteit is toegelaten.  

De jury zal oog hebben voor het milieuvriendelijk aspect van het voorstel (meer 
informatie in het inschrijvingsdossier). 

 

- De authentieke friet  

 
➢ Definitie: 

 
Categorie alleen voor professionelen. 
De kandidaten moeten hun versie van de authentieke friet presenteren. Wordt 
verstaan onder authentiek de friet zoals ze traditioneel bereid en gegeten 
wordt in het Noorden van Frankrijk. De kandidaten van de andere regio's en 
landen zullen in deze categorie ook hun recept kunnen verdedigen, op 
voorwaarde dat dit recept wel degelijk de uiting is van een artisanale, 
traditionele en lokale knowhow.  
 

➢ Selectie aan de hand van een dossier: 
 

De kandidaten zullen op hun inschrijvingsformulier hun recept op een 
duidelijke manier moeten beschrijven: grootte, olie of bakvet, 
baktemperatuur, aantal bakbaden, smaak en textuur, ... en een woordje 
uitleg moeten geven over de beste manier om van deze frieten te smullen 
(bijgerecht, dressing, verpakking, ...). De kandidaten moeten eveneens in een 
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korte tekst hun belangstelling voor de friet verwoorden en uitleggen 
waarom ze de friet als een culinair erfgoed beschouwen. 
 

➢ De wedstrijd - 1.30 uur 

Voor het bereiden van ongeveer 1,5 kg verse frieten beschikken de 
kandidaten over: 

Een professionele elektrische friteuse met volgende karakteristieken: 

- Regelbare thermostaat: 50°C tot 200°C 
- Minimale oliecapaciteit: 8 liter  
- Maximale oliecapaciteit: 12 liter 
- Reservoircapaciteit: 16 liter  
- Frietcapaciteit: ongeveer 1,5 kg – 1,7 kg 
-  

Ander materiaal dat door de organisator verstrekt wordt:  
 

- Keukenschep  
- Gastrobak  
- Kom  
- 1 gratis stopcontact  
- Bakjes  

 

De kandidaten zullen het volgende moeten meenemen: 

- Ongeveer 2 kg gewassen en ongeschilde aardappelen (van welke 
variëteit dan ook) om ongeveer 1,5 kg verse frieten te maken  

- Ongeveer 10 L bakvet of bakolie  
- Enig ander materiaal dat zij nodig achten voor het goede verloop 

van de wedstrijd (aardappelschilmesje, condimenten, ...) 
 

De kandidaten zullen over 1,5 uur beschikken om hun frieten te bereiden 
(installatie inbegrepen). Indien de kandidaat voor de finale geselecteerd 
wordt zal hij/zij kunnen kiezen om dezelfde elektrische friteuse te gebruiken, 
evenals zijn/haar bakvet of bakolie OF 10 L extra in reserve te hebben (hetzij 
20 L in totaal). 

➢ Presentatie voor de jury - 5 minuten  

De kandidaten zullen aan de jury 6 kleine porties gekruide frieten in bakjes 
(geleverd door de organisator) moeten presenteren. Zij zullen over 1,5 minuut 
beschikken om de verschillende etappes te beschrijven die tot het 
eindproduct leiden en om de jury zin te geven hun frietjes te proeven... 
vooraleer de jury ze proeft. 
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- De familiale friet  
 

➢ Definitie: 
 

Categorie alleen voor amateurs. 
De kandidaten zullen hun versie frieten "zoals thuis" moeten presenteren, 
bereid in huishoudelijke omstandigheden. 
 

➢ Selectie aan de hand van een dossier: 
 

De kandidaten zullen op hun inschrijvingsformulier hun recept op een 
duidelijke manier moeten beschrijven: grootte, olie of bakvet, 
baktemperatuur, aantal bakbaden, smaak en textuur, ... en een woordje 
uitleg moeten geven over de beste manier om van deze frieten te smullen 
(bijgerecht, dressing, verpakking, ...). De kandidaten zullen eveneens in een 
korte tekst moeten uitleggen waarom zij de friet als een familiaal gerecht bij 
uitstek beschouwen en een aantal foto's verstrekken (meer informatie in het 
inschrijvingsdossier). 
 
De kandidaten zullen hun materiaalkeuze moeten aangeven die nodig is voor 
het bakken van hun familiale frieten: klassieke elektrische friteuse of 
keramische kookplaat + frietbak (friteuse en kookplaat verstrekt door de 
organisator, bak verstrekt door de kandidaat). 
 

➢ De wedstrijd - 1.30 uur 

Voor het bereiden van hun frieten beschikken de kandidaten over: 

Een klassieke elektrische friteuse OF een elektrische keramische 
kookplaat (indien hij/zij een frietbak wenst te gebruiken). Keuze 
aanduiden in het inschrijvingsdossier. 

Ander materiaal dat door de organisator verstrekt wordt:  
 

- Keukenschep  
- Gastrobak  
- 1 gratis stopcontact  
- Bakjes 

 
De kandidaten zullen het volgende moeten meenemen: 

- Ongeveer 1,2 kg gewassen en ongeschilde aardappelen (van welke 
variëteit dan ook) om ongeveer 1 kg verse frieten te maken 

- Een voldoende hoeveelheid bakvet of bakolie om 1 kg frieten klaar 
te maken 

- Hun frietbak indien zij een elektrische keramische kookplaat wensen 
te gebruiken.  

- Enig ander materiaal dat zij nodig achten voor het goede verloop 
van de wedstrijd (aardappelschilmesje, condimenten, ...) 

- Hun eigen frietkom, die zij ook gebruiken voor de familiale 
frietjes op zondag!  
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De kandidaten zullen over 1,5 uur beschikken om hun frieten te bereiden 
(installatie inbegrepen). Indien de kandidaat voor de finale geselecteerd 
wordt zal hij/zij kunnen kiezen om dezelfde elektrische friteuse te 
gebruiken, evenals zijn/haar bakvet of bakolie OF voldoende olie of vet 
extra in reserve te hebben. 

➢ Presentatie voor de jury - 5 minuten  

De kandidaten zullen hun gekruide frieten aan de jury moeten presenteren, 
in hun eigen kom. Zij zullen over 1,5 minuut beschikken om de verschillende 
etappes te beschrijven die tot het eindproduct leiden en om de jury zin te 
geven hun frietjes te proeven... vooraleer de jury ze proeft. 

 
- De creatieve friet  

 
➢ Definitie: 

 
Categorie voor professionelen en amateurs. 
De kandidaten zullen een origineel frietrecept moeten uitwerken, zowel qua 
vorm, bakmethode, ... Deze friet moet verplicht met aardappelen worden 
gemaakt en gefrituurd zijn.  
 

➢ Selectie aan de hand van een dossier: 
 

De kandidaten zullen op hun inschrijvingsformulier hun recept op een 
duidelijke manier moeten beschrijven: grootte, olie of bakvet, 
baktemperatuur, aantal bakbaden, smaak en textuur, gebruikte ingrediënten, 
vorm, ... en een woordje uitleg moeten geven over de beste manier om van 
deze frieten te smullen (bijgerecht, dressing, verpakking, ...). De kandidaten 
zullen eveneens in een korte tekst moeten uitleggen met welk bijgerecht deze 
creatieve frieten geserveerd kunnen worden en een foto ervan geven.  
 

➢ De wedstrijd - 1.30 uur 

Voor het bereiden van ongeveer 1,5 kg verse frieten beschikken de 
kandidaten over: 

Een professionele elektrische friteuse met volgende karakteristieken: 
 

- Regelbare thermostaat: 50°C tot 200°C 
- Minimale oliecapaciteit: 8 liter  
- Maximale oliecapaciteit: 12 liter 
- Reservoircapaciteit: 16 liter  
- Frietcapaciteit: ongeveer 1,5 kg – 1,7 kg 

OF een elektrische keramische kookplaat (de kandidaten zullen in dit geval 
hun eigen kookgerei moeten meenemen dat geschikt is voor een keramische 
kookplaat). Keuze aanduiden in het inschrijvingsdossier. 
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Ander materiaal dat door de organisator verstrekt wordt:  
 

- Keukenschep  
- Gastrobak  
- Kom 
- 1 gratis stopcontact  
- Bakjes 

 
De kandidaten zullen het volgende moeten meenemen: 

- Ongeveer 2 kg gewassen en ongeschilde aardappelen (van welke 
variëteit dan ook) om ongeveer 1,5 kg verse frieten te maken   

- Ongeveer 10 L bakvet of bakolie  
- Enig ander materiaal dat zij nodig achten voor het goede verloop 

van de wedstrijd (aardappelschilmesje, condimenten, ...) 

De kandidaten zullen over 1,5 uur beschikken om hun frieten te bereiden 
(installatie inbegrepen). Indien de kandidaat voor de finale geselecteerd 
wordt zal hij/zij kunnen kiezen om dezelfde elektrische friteuse of hetzelfde 
kookgerei te gebruiken, evenals zijn/haar bakvet of bakolie OF 10 L extra in 
reserve te hebben (hetzij 20 L in totaal). 

➢ Presentatie voor de jury - 5 minuten  

De kandidaten zullen aan de jury 6 kleine porties gekruide frieten in bakjes 
(geleverd door de organisator) moeten presenteren. Zij zullen over 1,5 minuut 
beschikken om de verschillende etappes te beschrijven die tot het 
eindproduct leiden en om de jury zin te geven hun frietjes te proeven... 
vooraleer de jury ze proeft. 

 

- De frietsaus van het jaar 

 
➢ Definitie: 

 
Categorie alleen voor professionelen.  
De kandidaten zullen de perfecte saus om met frietjes te eten moeten 
creëren. Deze warme of koude saus zal ter plaatse moeten worden gemaakt, 
met onverwerkte ingrediënten. 
 

➢ Selectie aan de hand van een dossier: 
 

De kandidaten zullen op het inschrijvingsformulier details moeten geven over 
hun recept (etappes, ingrediënten, ...) en in een korte tekst moeten uitleggen 
waarom hun saus perfect is om met heerlijke frietjes te eten.  
De kandidaten zullen over een elektrische inductiekookplaat beschikken en 
aangeven of zij deze nodig hebben om hun saus klaar te maken. 
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➢ De wedstrijd - 1.30 uur 
 

Voor het bereiden van ongeveer 1,5 L saus beschikken de kandidaten 
over: 

Een elektrische inductiekookplaat (indien nodig) 
 
Ander materiaal dat door de organisator verstrekt wordt:  
 

- 1 gratis stopcontact 
- Bakjes 
- 1 gekoelde ruimte (positieve koeling) 

 
De kandidaten zullen het volgende moeten meenemen: 

- Hun eigen ingrediënten en onverwerkte voedingsproducten 
- Enig ander materiaal dat nodig is voor het maken van hun saus (pot, 

kookgerei, ...) 
 

De kandidaten zullen over 1,5 uur beschikken voor het maken van 
ongeveer 1,5 L saus. 

➢ Presentatie voor de jury - 5 minuten  

De kandidaten zullen aan de jury 6 kleine porties saus in bakjes (geleverd door 
de organisator) moeten presenteren. Zij zullen over 1,5 minuut beschikken om 
de verschillende etappes te beschrijven die tot het eindproduct leiden en om 
de jury zin te geven hun saus te proeven... De rest van de saus zal aan het 
publiek kunnen worden uitgedeeld samen met kleine porties verse frieten. 

 
 
 
 
 
Artikel 5: Modaliteiten voor deelname 
 
 
Etappe 1 : Selectie van de deelnemers aan de hand van een dossier 

 
De kandidaten aan het Kampioenschap moeten het ingevuld kandidatuurdossier 
naar de organisator versturen vanaf 31 mei 2023.  Zij kunnen het reglement 
raadplegen en het kandidatuurdossier downloaden via: 

• De website: www.arraspaysdartois.com 

• Of deze op eenvoudig verzoek aanvragen via volgend e-mailadres: 
contact@championnatdumondedelafrite.com. 
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Het kandidatuurdossier moet volledig ingevuld, uitsluitend via mail, naar 
volgend adres verstuurd worden: 
 

contact@championnatdumondedelafrite.com 

 
uiterlijk tegen  

15 augustus 2023 
 

 
De geselecteerde kandidaten zullen per e-mail gecontacteerd worden om hen te 
informeren over hun deelname aan de halve finale, voor de categorieën 
"authentieke friet", "familiale friet" en "creatieve friet", of rechtstreeks voor de 
finale voor de categorie "frietsaus van het jaar". 

 
Etappe 2: Halve finales 
 
De geselecteerde kandidaten (halve finalisten genaamd) moeten zich naar Arras 
begeven, op het Grand'Place op het uur van de afspraak voorafgaand aan de 
wedstrijd van hun categorie, met name: 
 

o Voor de categorie "authentieke friet": ZATERDAG 7 OKTOBER 2023 
OM 7 UUR, voor een wedstrijd van 8 uur tot 10.05 uur. (De eerste 
kandidaat zal de wedstrijd starten om 8 uur, de laatste kandidaat om 
8.35 uur) 

o Voor de categorie "familiale friet": ZATERDAG 7 OKTOBER 2023 OM 
8.30 UUR, voor een wedstrijd van 9.30 uur tot 11.35 uur. (De eerste 
kandidaat zal de wedstrijd starten om 9.30 uur, de laatste kandidaat 
om 10.05 uur) 

o Voor de categorie "creatieve friet": ZATERDAG 7 OKTOBER 2023 OM 
9.45 UUR, voor een wedstrijd van 10.45 uur tot 12.50 uur. (De eerste 
kandidaat zal de wedstrijd starten om 10.45 uur, de laatste kandidaat 
om 11.20 uur) 

➔ Elke halve finalist zal de wedstrijd starten 5 minuten vóór of na de 
vorige en/of volgende kandidaat. Duur van elke wedstrijd: 1,5 uur. 

De kandidaten zullen hun materiaal en hun ingrediënten meenemen, die 
gecontroleerd zullen worden door een technische jury. 
De identiteit van de halve finalisten zal gecontroleerd worden bij het begin van 
elke wedstrijd. 

 
De halve finalisten mogen geen ander recept klaarmaken dan dewelke zij in hun 
kandidatuurdossier hebben voorgesteld, anders worden ze geëlimineerd. Zij 
mogen alleen enkele aanpassingen aanbrengen aan het recept dat omschreven is 
in hun kandidatuurdossier, maar het mogen slechts kleine aanpassingen zijn.  
De kandidaten zullen op een op het Grand' Place geïnstalleerd podium koken en 
de technische jury zal hun voorbereidingen kunnen volgen. 
 
De aldus geselecteerde kandidaten (de finalisten genaamd) worden de dag zelf 
in de voormiddag, na hun wedstrijd in de halve finale, ingelicht of zij al dan niet 
geselecteerd zijn voor de wedstrijd in de finale. 
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De organisator behoudt zich het recht voor de uren te wijzigen. De voor 
de halve finale geselecteerde kandidaten worden hierover ingelicht. 

 
Etappe 3: Finales  

 
De geselecteerde finalisten (4 per categorie voor "de authentieke friet", "de 
familiale friet" en "de creatieve friet", 8 voor de categorie "frietsaus") moeten 
zich naar Arras begeven, op het Grand'Place op het uur van de afspraak 
voorafgaand aan de wedstrijd van hun categorie, met name: 

 
o Voor de categorie "authentieke friet": ZATERDAG 7 OKTOBER 2023 

OM 13 UUR, voor een wedstrijd van 14 uur tot 15.45 uur. (De eerste 
kandidaat zal de wedstrijd starten om 14 uur, de laatste kandidaat om 
14.15 uur) 

o Voor de categorie "familiale friet": ZATERDAG 7 OKTOBER 2023 OM 
12 UUR, voor een wedstrijd van 13 uur tot 14.45 uur. (De eerste 
kandidaat zal de wedstrijd starten om 13 uur, de laatste kandidaat om 
13.15 uur) 

o Voor de categorie "creatieve friet": ZATERDAG 7 OKTOBER 2023 OM 
15.15 UUR, voor een wedstrijd van 16.15 uur tot 18 uur. (De eerste 
kandidaat zal de wedstrijd starten om 16.15 uur, de laatste kandidaat 
om 16.30 uur) 

o Voor de categorie "frietsaus van het jaar": ZATERDAG 7 OKTOBER 
2023 OM 14.30 UUR, voor een wedstrijd van 15.30 uur tot 17.35 uur. 
(De eerste kandidaat zal de wedstrijd starten om 15.30 uur, de laatste 
kandidaat om 16.05 uur) 

➔ Elke finalist zal de wedstrijd starten 5 minuten vóór of na de vorige 
en/of volgende kandidaat. Duur van elke wedstrijd: 1,5 uur. 
 

De kandidaten zullen hun materiaal en hun ingrediënten meenemen, die 
gecontroleerd zullen worden door een technische jury. 

 
De finalisten mogen geen ander recept klaarmaken dan dewelke zij in hun 
kandidatuurdossier en in de halve finale hebben voorgesteld, anders worden ze 
geëlimineerd. Zij mogen alleen enkele aanpassingen aanbrengen aan het recept 
dat omschreven is in hun kandidatuurdossier, maar het mogen slechts kleine 
aanpassingen zijn.  
De kandidaten zullen op een op het Grand' Place geïnstalleerd podium koken en 
de technische jury zal hun voorbereidingen kunnen volgen. 
 
De bekendmaking van de uitslag van de finales voor alle categorieën zal direct 
na de wedstrijden plaatsvinden en het Kampioenschap afsluiten. 
De organisator behoudt zich het recht voor de uren te wijzigen. De voor de 
finale geselecteerde kandidaten worden hierover ingelicht. 

 
 

Artikel 6: Materiaal en ingrediënten 
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Voor de categorie "authentieke friet" beschikken de kandidaten over volgend 
materiaal dat door de organisator verstrekt wordt: 

- Professionele elektrische friteuse (zie bovenstaande beschrijvingen in 
artikel 4) 

- Keukenschep  
- Gastrobak  
- Kom 
- 1 gratis stopcontact  
- Bakjes  

 
Voor de categorie "familiale friet" beschikken de kandidaten over volgend materiaal 
dat door de organisator verstrekt wordt: 

- Klassieke elektrische friteuse OF elektrische keramische kookplaat 
- Keukenschep  
- Gastrobak  
- 1 gratis stopcontact  
- Bakjes 

 
Voor de categorie "creatieve friet" beschikken de kandidaten over volgend materiaal 
dat door de organisator verstrekt wordt: 

- Professionele elektrische friteuse (zie bovenstaande beschrijvingen in artikel 
4) OF elektrische keramische kookplaat 

- Keukenschep  
- Gastrobak  
- Kom 
- 1 gratis stopcontact  
- Bakjes 

 
Voor de categorie "frietsaus" beschikken de kandidaten over volgend materiaal dat 
door de organisator verstrekt wordt: 

- Elektrische inductiekookplaat (indien nodig) 
- 1 gratis stopcontact 
- Bakjes 

 
Materiaal dat niet door de organisator verstrekt wordt: 

- Aardappelen  
- Bakvet of bakolie 
- Aardappelschilmesje  
- Ander kookgerei  
- Handdoek  
- Condimenten  
- Ingrediënten voor de categorie "frietsaus"  
- Frietbak (indien nodig) voor de categorieën "familiale friet" en "creatieve 

friet" 
- Kom om de frieten te presenteren voor de categorie "familiale friet" 
 

Volgend materiaal is niet toegelaten: 
- Stekkerdozen 
- Ovens 
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Alleen de door de organisator verstrekte elektrische apparaten zijn toegelaten. 
Enig ander kookmateriaal is verboden.  
 
De kandidaten brengen alle voedingsmiddelen die nodig zijn voor het maken van 
hun recept ter plaatse, zonder enige voorafgaande voorbereiding. De ingrediënten 
worden niet voorafgaandelijk verwerkt. Het is toegelaten wegingen uit te voeren.  
 
Noch basisfondsen, noch voorafgaandelijk klaargemaakte sauzen zijn toegelaten. De 
aardappelen worden niet vóór de wedstrijd geschild.  
 
Het meegenomen materiaal zal vóór het begin van elke wedstrijd door een 
technische jury gecontroleerd worden. 
 
De deelnemers zullen hun materiaal kunnen afzetten op het uur van hun 
oproeping. De halve finalisten zullen ook het materiaal moeten voorzien voor de 
eventuele finale.  
 
 
Artikel 7: Criteria 
 
De juryleden voor de selectie van het kandidatuurdossier zullen zich zonder 
voorkeursvolgorde baseren op volgende criteria: 

- Originaliteit van het recept voor de "creatieve friet" 
- Recept 
- Beschrijving van het product  
- Foto's 
- … 

De beslissingen van de jury zijn definitief. 
Elke fraude of poging tot fraude zal aanleiding geven tot de nietigheid van de 
deelname van zijn auteur. 
 
Artikel 8: Prijzen  
 
De winnaar van elke wedstrijd zal beloond worden en een prijs ontvangen.  
De prijzen worden aan de finalisten overhandigd na bekendmaking van de resultaten 
van elke wedstrijd van het Kampioenschap.  
De prijzen kunnen geen aanleiding geven tot enige betwisting van enige aard, noch 
tot de overhandiging van een tegenwaarde onder welke vorm ook (met name in 
contanten), noch tot hun terugname, uitwisseling of vervanging, om welke reden dan 
ook, met name in geval van verlies of diefstal. 
In voorkomend geval blijven de lasten en kosten die verbonden zijn aan het bezit 
van de prijzen, maar hierin niet expliciet voorzien zijn, ten laste van de winnaars. 
In het algemeen wijst de organisator elke aansprakelijkheid af voor enige incidenten 
en/of ongevallen die ten aanzien van een winnaar kunnen plaatsvinden tijdens het 
bezit van de prijs. 
De organisator aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor enige ontevredenheid 
van een winnaar met betrekking tot zijn/haar prijs. De organisator kan niet 
verantwoordelijk worden gehouden mocht een of meerdere van de voorgestelde 
prijzen tijdelijk of definitief onbeschikbaar zijn. In dit geval zullen aan de winnaars 
prijzen van gelijke waarde worden aangeboden. De organisator is geenszins 
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verantwoordelijk voor enige laattijdigheid, diefstal en/of verlies van de via de 
post verzonden prijzen of hun staat van levering.  
 
Artikel 9: Kosteloosheid 
 
Alle deelnames aan het Kampioenschap gebeuren kosteloos.  
De kosten voor de aanschaffing van de voedingsmiddelen, de verplaatsings-en 
verblijfskosten zijn ten laste van de deelnemers aan de wedstrijden van het 
Kampioenschap. 
 
Artikel 10: Persoonlijke gegevens 
 
De persoonlijke gegevens van de deelnemers die ter gelegenheid van deze wedstrijd 
worden verzameld, zijn bestemd voor de organisator voor de exclusieve behoeften 
van het Kampioenschap (inaanmerkingneming van de deelname, aanwijzing van de 
winnaars en beheer van de prijzen). Indien deze informatie niet wordt verstrekt, dan 
kunnen de deelnemers bijgevolg niet deelnemen aan het Kampioenschap, aangezien 
de eventuele winnaars niet geïdentificeerd zullen kunnen worden. 
De persoonlijke gegevens van de deelnemers worden in geen geval gebruikt om 
commerciële prospectiedoeleinden. 
Door het reglement te aanvaarden, verklaart de kandidaat dat hij/zij aanvaardt dat 
de SPL Arras Pays d’Artois Tourisme en de partners van de wedstrijd gratis zijn/haar 
foto, zijn/haar uitspraken en gepresenteerde recepten opslaan. De verzending en 
de exploitatie van deze foto's, deze uitspraken en van de aldus verzamelde 
documenten en recepten kunnen plaatsvinden via websites, pers, films, fototheek, 
publicaties, toegankelijke brochures zonder enige toegangsbeperking en zonder 
bezoldiging of vergoeding van de betrokken persoon door de organisator. 
De organisator blijft ter beschikking van de kandidaten in geval van enige klachten 
betreffende foto's en video's die op de dag van het evenement zouden kunnen zijn 
genomen en gepubliceerd. 
Overeenkomstig de gewijzigde Franse wet ter bescherming van persoonsgegevens 
van 6 januari 1978 beschikken de deelnemers over het recht tot toegang, 
rechtzetting, verzet en schrapping van hun persoonlijke gegevens door een e-mail te 
sturen naar volgend adres waarin zij hun identiteit aantonen: 
contact@championnatdumondedelafrite.com 
De personen die vóór het einde van het Kampioenschap hun recht tot schrapping van 
hun gegevens uitoefenen, worden geacht te verzaken aan hun deelname. 
 
Artikel 11: Verantwoordelijkheden 
 
De organisator behoudt zich het recht voor te allen tijde het Kampioenschap in te 
korten, te verlengen, op te schorten, geheel of gedeeltelijk te wijzigen of te 
annuleren, en dit zonder verwittiging, indien (meer bepaald technische) 
omstandigheden buiten zijn wil of gevallen van overmacht hem ertoe dwingen zonder 
dat hij hiervoor aansprakelijk kan worden geacht en zonder dat enige vergoeding kan 
worden geëist door de deelnemers. Voor zover mogelijk zullen deze eventuele 
veranderingen in de organisatie van het Kampioenschap met alle gepaste middelen 
vooraf worden bekendgemaakt. De verantwoordelijkheid van de organisator is strikt 
beperkt tot de uitreiking van de effectief en geldig gewonnen prijzen.  

mailto:contact@championnatdumondedelafrite.com
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Er wordt uitdrukkelijk herinnerd dat het internet geen beveiligd netwerk is. De 
organisator kan bijgevolg niet aansprakelijk worden geacht voor besmetting met 
eventuele virussen of de onbevoegde toegang van een derde in het systeem van 
de terminal van de deelnemer aan het Kampioenschap, en is niet aansprakelijk 
voor de gevolgen op de netwerkverbinding van de deelnemers via de website 
www.arraspaysdartois.com. De organisator kan niet aansprakelijk worden geacht 
in geval van storingen in het internetnetwerk die het goede verloop van het 
Kampioenschap verstoren, noch in geval van verzendingsproblemen of verlies van e-
mails. 
De organisator kan het Kampioenschap geheel of gedeeltelijk annuleren indien blijkt 
dat fraude werd gepleegd, onder welke vorm ook. Hij behoudt zich in dit geval het 
recht voor de prijzen niet aan de fraudeur uit te reiken en/of de auteurs van deze 
fraudes voor de rechtbanken te vervolgen. 
 
Artikel 12: Indiening 
 
Onderhavig Kampioenschap is onderworpen aan de Franse wet. De deelnemers 
worden aldus onderworpen aan de Franse regelgeving van toepassing op kansspelen. 
Enig geschil voortvloeiend uit dit Kampioenschap dat niet via een minnelijke 
schikking kan worden opgelost, zal voorgelegd worden aan de bevoegde 
gerechtelijke rechtbanken uit de jurisdictie van de woonplaats van de verzoeker, 
een niet-commerciële natuurlijke persoon. 
Het volledig reglement van dit Kampioenschap is gratis ter raadpleging beschikbaar 
op de website www.arraspaydartois.com of op eenvoudig verzoek naar het e-
mailadres contact@championnatdumondedelafrite.com 
 
De deelnemers zullen onderhavig reglement ondertekenen. Deze ondertekening 
geldt als aanvaarding van het reglement. 
 
Artikel 13: Interpretatie van het reglement 
 
In geval van betwisting of klacht met betrekking tot het Kampioenschap en/of het 
reglement van het Kampioenschap, om welke reden dan ook, moeten de aanvragen 
aan de organisator worden overhandigd uiterlijk één maand na het afsluiten van het 
Kampioenschap. 
 

 

Ondertekening van de kandidaat of van beide kandidaten:  

http://www.arraspaysdartois.com/
http://www.arraspaydartois.com/
mailto:contact@championnatdumondedelafrite.com


 

 

 

 

 

 

 

Ik ondergetekende, 

Naam en voornaam van de hoofdkandidaat: 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Naam en voornaam van de medekandidaat (indien nodig): 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

Woonachtig te: 

……………………………………………………………………………………………………………………………… 

Overeenkomstig de bepalingen met betrekking tot het portretrecht geef ik toestemming aan 

de SPL Arras Pays d’Artois Tourisme waarvan de zetel gelegen is te 29 rue des Rosati in 

Arras en aan haar technische dienstverleners om fotografische opnames, video's en digitale 

opnames te maken tijdens het Frietwereldkampioenschap dat in Arras op 7 oktober 2023 

zal plaatsvinden. 

De afbeeldingen zullen rechtstreeks door de structuur geëxploiteerd en gebruikt kunnen 

worden onder elke vorm en op elke drager, voor elk land, gedurende een periode van 15 

jaar, volledig of gedeeltelijk en, meer bepaald: publicatie, pers, boeken, digitale dragers, 

tentoonstellingen, reclame, openbare vertoning, wedstrijd, website, sociale media, 

uitzending van reportages, documentaires of tv-programma's. 

De verkrijger van de toestemming verbindt zich er uitdrukkelijk toe geen foto's te gebruiken 

die inbreuk kunnen maken op de privacy of de reputatie, noch foto's, video's of digitale 

opnames van dit evenement te gebruiken, wat de drager of het nadelig gebruik ook is. 

Ik erken dat ik al mijn rechten kan uitoefenen en geen aanspraak kan maken op enige 

vergoeding voor het gebruik van de in dit document vermelde rechten. 

Ik garandeer dat ik, noch desgevallend de persoon die ik vertegenwoordig, niet gebonden 

ben aan een exclusieve overeenkomst met betrekking tot het gebruik van mijn imago of mijn 

naam. 

Voor enig geschil dat voortvloeit uit de interpretatie of de uitvoering van onderhavig 

document wordt de rechtspraak uitsluitend toegewezen aan de Franse rechtbanken. 

 

 

 Gedaan te ……………………….., op ………………………………………. 

 

 Handtekening voorafgegaan door de vermelding "Gelezen en goedgekeurd": 

 

FRIETWERELDKAMPIOENSCHAP 

Toelating tot portretrecht 

 


